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ENERGIE

Da WOLL Concept Pro Kochgeschirr die Warme sehr schnell verteilt,
kann die Temperatur gesenkt werden, sobald der Siedepunkt
erreicht ist. So konnen Sie schon wéahrend des Kochvorgangs
Energie sparen.

Herzlichen  Gliickwunsch zum Kauf Ihres preisgekronten
multifunktionalen WOLL Concept Pro-Kochgeschirrs.
Concept Pro hietet dank seines innovativen Fiinf-Schicht-
Materials eine perfekte, schnelle Hitzeverteilung mit gleichmaBiger
Erwdrmung. Die Serie zeichnet sich durch abgerundete,
Q\\\“ RD///4 vollstandig in Aluminium gegossene Rander aus und vermeidet

2 so scharfe Kanten, beugt Korrosion vor und ermdglicht
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perfektes  AusgieBen. Weitere Informationen, Tipps und ERHITZEN
Wo LL Dank des Fiinf-Schicht-Materials garantieren alle Concept Pro
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haufig gestellte Fragen zur Verwendung lhres auBer-
gewdhnlichen Kochgeschirrs finden Sie unter woll.de/gebrauchs-

Produkte eine gleichméBige Erhitzung vom Boden bis zum

(‘4’,;/ “g% obersten Rand.
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Gebrauch und Pflege

GRIFFE UND DECKEL

WolI.de/gebrauchs—und—pflegeanleiTungen

e

Bei der Verwendung auf dem Kochfeld werden die Griffe und
Deckel der Concept Pro Serie nur leicht warm und kénnen ohne
Ofenhandschuhe angegriffen werden.

NORBERT WOLL GMBH o
Heinrich-Barth-StraBe 7-11 66115 Saarbriicken Germany KUCHENUTENSIL'EN
Telefon +49 681 / 97 049-0 Fax +49 681 / 97 049-29
info@woll.de www.woll.de Sie konnen beim Kochen in WOLL Concept Pro Produkten
Kiichenutensilien aus Holz, Kunststoff, Silikon oder Metall
verwenden.

MULTIFUNKTIONALER DECKEL
MIT DREI POSITIONEN

Der innovative Glasdeckel kann zum langsamen Garen, Dam-
pfen, AbgieBen und einfachen Riihren in verschiedenen Positionen
platziert werden.

A
NORMALPOSITION

Zum Erhitzen, Kocheln oder Dampfen bei niedrigen,
vitaminschonenden Temperaturen.

ERHOHTE POSITION

Perfekt fiir Pasta, Kartoffeln und Reis sowie fiir schnelles,
einfaches und sicheres Abgiefen.

PARKPOSITION

Stellt sicher, dass das Kondenswasser in den Topf und nicht auf
Ihre Arbeitsflache l4uft.

DER ABNEHMBARE STIEL
- EINFACH, PRAKTISCH SICHER!

ABNEHMEN
—
Die WOLL Arretierung von der Pfanne weg schieben

—

Den abnehmbaren Stiel anheben und abnehmen

ANBRINGEN

—

Den Stiel auf den Vorsprung schieben
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Driicken, bis er mit einem Klick einrastet
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REINIGUNG

Bitte kochen Sie Ihr Woll-Produkt vor dem ersten Gebrauch drei
Mal fiir mindestens 3 Minuten griindlich aus. Das gesamte WOLL
Concept Pro Kochgeschirr ist spiilmaschinenfest. Bitte denken Sie
daran, zuerst den abnehmbaren Stiel zu entfernen (falls zutreffend).
Bei starkeren Verschmutzungen empfehlen wir, das Kochgeschirr
vor dem Reinigen mit einem Edelstahlreiniger einzuweichen.
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KOCHFELDER

Der Durchmesser des Kochfeldes sollte der GroBe des Bodens lhres
Kochgeschirrs entsprechen - dies spart Energie und Sie konnen
lhre Speisen schneller erhitzen. Heben Sie Ihr WOLL Concept Pro
Kochgeschirr beim Versetzen immer an, so verhinden Sie Kratzer
auf dem Kochfeld.

Die Seitengriffe und Deckel der Concept Pro Serie sind bis zu 220 °C
backofenfest, verwenden Sie jedoch immer einen Ofenhandschuh,
wenn Sie sie aus dem Ofen nehmen.

GARANTIE

Wir vergeben 25 Jahre Garantie auf den Korper.





